


Ristorante Peperoncino
Das Herzstück eines außergewöhnlichen Ristorante? Für uns sind das hervorragendes Essen, 
köstliche Weine und vor allem die Menschen. Es ist uns Herzenssache und Mission zugleich: 
Unseren Gästen und Freunden besseres, gesundes und köstliches Essen zuzubereiten und 
ein großes Stück Lebensfreude zu schenken. Das Peperoncino ist unser Stück Italien in Brühl 
und ein Zuhause, das wir mit unseren Gästen teilen – ob wir uns bereits seit Jahren kennen 
oder Sie zum ersten Mal bei uns sind. Glücksmomente an diesem besonderen Ort zu schaf-
fen, dieses Geschenk ist uns eine besondere Freude und ein Privileg zugleich – denn wir 
lieben, was wir tun.

Ihr Flavio Assenza und das Peperoncino Team



Speisekarte
Antipasti

Antipasto italianoA1,G (für 2 Personen)  24,5
Vorspeisenvariationen nach Art des Hauses

Bruschette al pomodoro e basilicoA1  9,5
geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfeln, Knoblauch, Basilikum und Olivenöl

Carpaccio di manzoG,5  17,5
dünn geschnittene Rinderfiletscheiben mit Rucola und gehobeltem Parmesankäse

Peperoni alla grigliaG  11,5
gegrillte Peperoni mit geriebenem Schafskäse und Knoblauch

Feta al fornoG  12,5
überbackener Schafskäse mit Gemüse und Knoblauch

CapreseG  12,5
Mozzarella- und Tomatenscheiben garniert mit Basilikum und Olivenöl

Alle Vorspeisen werden mit hausgebackenem Brot A1 serviert.

Insalata
Insalata Peperoncino  18,9

gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen, Champignons, Tomaten und geschmorten Zwiebeln

Insalata mista  6,5
kleiner gemischter Salat

Insalata all’italianaC,G,2,5,7,12  15,9
gemischter Salat mit Tomaten, Käse, Schinken und Ei

Insalata NizzaD,5  15,9
gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten, Oliven und Zwiebeln

Alle Salate (außer beim Beilagensalat) werden mit hausgebackenem Brot A1 und 
Joghurt-Dressing A1,C,G,L serviert.



Pizze (ca. 30cm)
Pizza MarisolA1,G,2,5  17,5

mit Tomatensauce, Käse, Rohschinken, Rucola und gehobeltem Parmesankäse

Pizza MargheritaA1,G  11,5
mit Tomatensauce und Käse

Pizza RusticaA1,G,2,5  16,9
mit Tomatensauce, Käse, Champignons, Rohschinken, Paprika, Artischocken und Zwiebeln

Pizza paneA1  8,9
mit Tomatensauce und Knoblauch

Pizza MarinaraA1,B,D,G,N,5  17,5
mit Tomatensauce, Käse, Sardellen, Meeresfrüchten, Knoblauch und Thunfisch

Pizza HawaiiA1,G,2,5,7,12  14,5
mit Tomatensauce, Käse, Schinken und Ananas

Pizza Quattro stagioniA1,G,2,5,7,12  16,9
mit Tomatensauce, Käse, Champignons, Salami, Schinken und Paprika

Pizza Della ValleA1,G,1,2,5,12  14,5
mit Tomatensauce, Käse, Champignons und Salami

Pizza DiavolaA1,G,1,2,5,12 (scharf )  16,9
mit Tomatensauce, Käse, Salami, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch

CalzoneA1,G,2,5,7,12  14,5
„gefüllte Pizza“ mit Tomatensauce, Käse, Champignons und Schinken

Pizza CapricciosaA1,G,1,2,5,12  16,9
mit Tomatensauce, Käse, Champignons, Salami, Paprika und Artischocken

Pizza MontanaraA1,G,2,5,7,12  14,5
mit Tomatensauce, Käse, Champignons und Schinken

Pizza Quattro formaggiA1,G,5  16,5
mit Tomatensauce, Käse, Parmesan, Gouda und Gorgonzola

Pizza ColosseumA1,C,G,2,5,7,12  15,5
mit Tomatensauce, Käse, Champignons, Schinken und Ei

Pizza ElodieA1,C,D,G,5  16,9
mit Tomatensauce, Käse, Artischocken, Sardellen, Ei und Thunfisch

Pizza VegetarianaA1,G  15,9
mit Tomatensauce, Käse und Gemüse

Pizza CarmeliA1,G,2,5,7,12  15,9
mit Tomatensauce, Käse, Rohschinken, Champignons und Schinken

Alle Pizzen auch glutenfrei erhältlich.



Pasta
Spaghetti al ragùA1  14,9

in Bolognesesauce

Spaghetti NapoliA1  13,9
in Tomatensauce

Spaghetti CarbonaraA1,C,G,2,5  16,9
mit Speck, Ei und Sahne (alternativ auch ohne Sahne erhältlich)

Spaghetti ai frutti di mareA1,B,D,N  18,9
mit Meeresfrüchten und Knoblauch in Tomatensauce

Penne al pesto genoveseA1,H4,G  13,9
in feiner Basilikumsauce 

Penne polettoA1,G  18,9
mit Hähnchen und Champignons in Sahnesauce

Spaghetti aglio, olio e peperoncinoA1  13,9
mit Knoblauch, Olivenöl und peperoncino (scharf )

Gnocchi al gorgonzolaA1,G  15,9
mit Gorgonzolasauce

Tortellini alla pannaA1,G,2,5,7,12  15,9
mit Schinken in Sahnesauce

Penne all’arrabbiataA1  14,9
mit pikanter Tomatensauce

Tagliatelle al salmoneA1,G,D  18,9
mit Lachs in Tomatensahnesauce

Tagliatelle mare e monteA1,B  18,9
mit frischen Champignons und Garnelen in Tomatensauce

Alle Pastagerichte auch glutenfrei erhältlich – bitte bei der Bestellung angeben.

Dal forno 
Lasagne della nonnaA1,G  16,9

in Bolognesesauce

Combinazione di pastaA1,G  16,9
Penne, Spaghetti und Tortellini mit Bolognesesauce und Mozzarella (überbacken)

ParmigianaG  16,9
geschichtete, gegrillte Auberginenscheiben in Tomatensauce mit Mozzarella und Parmesankäse 

(überbacken)



Secondi di carne
CotolettaA1,C  19,9

paniertes Schweineschnitzel, dazu Pommes 

Scaloppine al limone  19,9
Schweineschnitzelchen Natur mit Zitronensauce und Pommes

Fegato grigliato  19,9
gegrillte Rinderleber mit Zwiebeln und Rosmarinkartoffeln

TacchinelloG  19,9
Putenfilet mit Kräuterbutter und Pommes

Alle Fleischgerichte servieren wir mit einem Beilagensalat.

Secondi di pesce
Filetto di luciopercaD,G,L,5  25,9

Zanderfilet in Weißweinsahnesauce, dazu Kräuterreis

Scampi alla grigliaA1,B  26,9
Riesengarnelen (gegrillt) dazu Spaghetti aglio e olio

Salmone alla grigliaD,H7  25,9
gegrillter Lachs dazu Kräuter-Pistazienreis

Alle Fischgerichte servieren wir mit einem Beilagensalat.

Dolce · Dessert
TiramisùA1,C,G,9  8,5

hausgemachte, geschichtete Süßspeise mit Löffelbiskuits, Mascarpone, Espresso und Amaretto

TartufoA1,C,F,G,H2,1  8,5
Nuss-Schokoladen-Eis mit Kakaopulver ummantelt

Panna cottaG  8,5

Schoko-SouffléA1  8,5

Gemischtes EisG,1  8,5



Getränke
Hauswasser 0,4l  3,9  ·  1l  6,5

Still, Sprudel

San Pellegrino Medium 0,7l  7,5

Acqua Panna Still 0,7l  7,5

Coca-Cola1,3,9 0,4l  4,9

Coca-Cola Zero1,3,9,11 0,4l  4,9

Mezzo Mix1,3,9 0,4l  4,9

Fanta1,3 0,4l  4,9

Sprite1,3 0,4l  4,9

Bitter Lemon1,3 0,4l  4,9

Eistee Pfirsich1,3,9 0,4l  4,9

Apfelschorle 0,4l  4,9

Orangensaftschorle 0,4l  4,9

Johannisbeersaftschorle 0,4l  4,9

Fassbier
PilsA3 0,3l  4,8

PilsA3 0,5l  5,8

HefeweizenA1,A3,5 0,5l  5,8

RadlerA1,A3,1,3,5 0,5l  5,8

Flaschenbier
HefeA1,A3 0,5l  5,8

Dunkel, Kristall, Alkoholfrei

PilsA3 Alkoholfrei 0,33l  4,8



Wein
Pinot GrigioL, weiß 0,2l  6,9

Lugana CastelnuovoL, weiß 0,2l  6,9

FrascatiL, weiß 0,2l  6,9

RosatoL, rosé 0,2l  6,9

MontepulcianoL, rot 0,2l  6,9

Nero d’AvolaL, rot 0,2l  6,9

PrimitivoL, rot 0,2l  6,9

LambruscoL, rot 0,2l  6,5

WeinschorleL 0,5l  5,9

Aperitif
SherryL Medium 5cl  5,5

Martini Bianco / RossoL 5cl  6,5

Aperol Spritz1,L  8,7

Limoncello Spritz  8,7

HugoL  8,7

Lillet Wild BerryL  8,7

Campari Orange1  7,5

Campari Soda1  7,5

ProseccoL 0,1l  5,4



Likör
Limoncello5 2cl  4,6

Sambuca 2cl  4,6

Averna1 4cl  4,6

Ramazzotti1 4cl  4,6

Grappa 4cl  4,6

Fernet-Branca1 2cl  4,6

Williamsbirne5 2cl  4,6

Amaro del Capo1 2cl  4,6

Kaffee & Tee
Espresso9  2,8

Doppelter Espresso9  4,5

CappuccinoG,9  4,1

Latte MacchiatoG,9  5,2

AffogatoG,1,9  5,2

Tee, verschiedene Sorten9  2,8

Bestellen Sie online:

Allergene:
A: Glutenhaltiges Getreide, A1: Weizen (inkl. Dinkel und Khorasan-Weizen), A2: Roggen, A3: Gerste, A4: Hafer,  
A5: Hybridstämme der oben genannten Getreidesorten, B: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C: Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, D: Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, F: Soja (Bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, G: Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse (inkl. Laktose), H: Schalenfrüchte, H1: Mandeln, H2: Haselnüsse, H3: Walnüsse, H4: Cashewnüsse, H5: Pecannüsse, 
H6: Paranüsse, H7: Pistazien, H8: Macadamia- oder Queenslandnüsse, L: Schwefeldioxid und Sulfite,  
M: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, N: Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:
1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsmittel, 3: mit Säuerungsmittel, 4: mit Geschmacksverstärker, 5: geschwefelt, 7: mit Phosphat,  
9: koffeinhaltig, 11: mit Süßungsmittel, 12: mit Antioxidationsmittel� Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Ristorante Peperoncino
Pferchstückerweg 1
68782 Brühl


