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/Wl “MASSERIA DEL FORNO"

é’“TWT" NERO DI TROIA IGP/BIO CANTINA VOGA SAN
TN SEVERO - (FG) PUGLIA

“Wﬂ

@ﬂhj, Strahlend rot und von hervorragender Konsistenz
é’“TWT”‘_ zeigt sich der Nero di Troia von Masseria del Forno im
@ﬂ%l Glas. In der Nase begeistert der Wein mit eleganten
'“TWT”\‘ Aromen von roten Beeren, Kirschen, Vanille und k-
g[iﬂhjj leichten Karamellnoten. 0 Dl TROLE
Ly

ﬁﬂhﬂ' Weiche und gut strukturierte Tannine konzentrieren
ITWT»\ sich am Gaumen und bilden zusammen mit den sich
‘iohﬁ' fortsetzenden Fruchtaromen ein optimales

ITMT»\ Geschmacksbild.

@ﬂhﬁ

WQ&T,\ Im Abgang vollmundig und weich. Ein kraftiger,
gnliﬂhﬁ fruchtiger und eleganter Wein, der seiner autochtho-
,KQQTD\ nen Rebsorte Nero di Troia als "Stimme" der Region

: mehr als gerecht wird.
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%

V)

ey
A'QTWTD‘_ Hersteller

|10Qﬂ CantinaVoga & c.s.r.l.
e
N
V)
Iidhﬁ Region

IQTQQT”| Apulien

\iﬂh ill San Severo - Foggia
e

Land
Italien

Rebsorte

\lﬂhﬂ 100% Nero di Troia
=3

Iiﬂh i,,' Qualititsbezeichnung
bl -

Ellﬂhﬁ

== Alkoholgehalt
ﬂﬁ 13,5%
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RISTORANTE “PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO
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Weinempfellung - Roséuiein

"FEBE"
CERASUOLO D'ABRUZZO DOC PODERI ANTONIO
COSTANTINI CITTA SANT'ANGELO - (PE) ABRUZZO

Die zerkleinerten und entrappten Trauben werden
direkt ohne Mazeration gepresst. Der Most wird nach
der Dekantierung in Edelstahltanks um 18°C. Nach
alkoholischer Garung und ohne malolaktische
Garung wird der Wein bei niedriger Temperatur auf
der Feinhefe in Edelstahltanks mindestens 3 Monate
gelagert. bevor er in Flaschen abgefillt wird.

Heller Rosé mittlerer Intensitat. Intensive Aromen von
roten Friichten, Himbeeren, Walderdbeeren und
Kirschen. Mittelkraftig, ist es fein ausbalanciert mit
frischer saure, guter Ausdauer und zartem Mandel-
nachgeschmack.

Hersteller
Poderi Antonio Costantini

Land
Italien

Region
Abruzzen
Cittd Sant'Angelo - Pescara

Rebsorte
100% Montepulciano d'Abruzzo

Qualitatsbezeichnung
DOC

Alkoholgehalt

13,5%

0,75L ...cceeeeennne 28,50€

RISTORANTE “PEPERONCINO”
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& “SOMMELIER"” GIANNI GASBARRO
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%ﬂh% "SANT'EMILIANO"

FW 2 CHIARETTO VALTENESI DOC AZ. AGRICOLA PRA-

,I”_Loh%j TELLO PADENGHE SUL GARDA - (BS) LOMBARDIA I

g@mﬂ&. | |

ﬁﬂhﬁ Der Pratello Chiaretto ist der typische einheimische  —

"TW? Rosé, der am Ufer des Gardasees an wohligen Som- .
|

\JQﬁ mertagen getrunken wird. Die Farbe ist Kirschrosa mit
'“TW? rubinroten Reflexen und einem hellen Lichtschimmer.
e\

FQTQQT’\‘ Die Aromen sind wahrhaftig von einer ganz besonde-
TN ren Harmonie und Frische. Der Duft des Mandel-
HE\S

WMT»I baums in voller Blute, Gber Banane, Kaiser-Birne, bis

| NS zu Zedernfrucht und Golden Delicious Apfel

S u _»J

ITQIQT:I - eroffnen eine sinnliche Geschmacksfille.

e

Rz

e\

R

e\

Q5

liﬂhﬂ

’QTQQTpl Hersteller

\lﬂhﬂ Az. Agricola Pratello

ayE)
5\
]
\1%»_‘, Region

WM”—J Lombardei

ﬁﬂh»_ﬂ Padenghe sul Garda - Brescia
Az

PR ATELLO

Land
Italien

Rebsorte

‘lﬂh“_“l Groppello / Marzemino/ Barbera / Sangiovese
I3

Ilﬂh e Qualititsbezeichnung
) boc

Ellﬂhﬁ

=0 Alkoholgehalt
)z 12,0 %

e\
)

N
Iiwﬂ 0,75L ccceeeeeeenene 27,50€
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RISTORANTE “PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO
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Weinempfehfung - Weisswein

SAUVIGNON

FRIULI COLLI ORIENTALI DOC AZ. AGRICOLA AN-
NALISA ZORZETTIG CIVIDALE DEL FRIULI - (UD)
FRIULI

Der Sauvignon Blanc von Zorzettig hat eine strohgel-
biche Farbe. Charakteristischer Duft, reich an Aromen
von Salbei, Buchsbaum bis zu Holunder. Gute Ube
einstimmung mit dem Geschmack. welcher weich,
voll und elegant ist.

Der Geschmack iberzeugt mit seinem perfekt ausge-
wogenen Verhaltnis zwischen Frische und wiirziger
Fille. Intensivim Gaumen, der Abgang ist von aroma-
tischer Bestandigkeit.

SAUVIGNON

Hersteller
Az. Agricola Annalisa Zorzettig

Land
Italien

Region
Friaul
Cividale del Friuli - Udine

Rebsorte
100% Sauvignon

Qualitatsbezeichnung
DOC

Alkoholgehalt
13,0%

0,75L ..uuueeeeeeee. 28,00€

RISTORANTE “PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO
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e/
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|i§h°_‘| GRAUER BURGUNDER (TROCKEN)

'“TWT’] WEINGUT DR. VON BASSERMANN JORDAN DEI-
Mﬂhi, DESHEIM - PFALZ

N

|10Qi| Der Weinberg wurde selektiv gelesen. Die Trauben
'“Twﬂ_ wurden schonend gekeltert und der Most wurde
\10Qﬁ temperaturkontrolliert im Edelstahl vergoren. Der
E_’“Twﬂ Wein prasentiert sich jung und frisch.

T\ [0

WQQW Er hat ein schones Bukett, das an Melone und Apfel-
gﬁﬂm_‘, most erinnert. Am Gaumen bestatigt sich diese fruch-
WMT»I tige, frische Art, die den Wein delikat und animierend
Eliﬁhﬁ macht. Die schéne Frucht wird untermalt von der
Fwﬂ feinen Wirze des Grauen Burgunder.

%
g

N
I\TQQTJ
10N

=
1105 ﬂ

W Hersteller
05 Weingut Dr. von Bassermann Jordan

s
;wmﬂ
PN
£ [ ﬂh Region
WQQ”_A Pfalz

I”_oﬂhb_‘] Deidesheim
VB,
: Rebsorte

ﬁﬂb‘)_“l 100% Grauer Burgunder
e

@ﬁh e Qualititsbezeichnung
|“TQ¢0_9| AP NR. MIT PREDIKAT

N
EFME
él«iﬂhﬂ
N
N\
F WTI 1}y £ IR— 29,50€
g\iﬂm_q

N

Iiﬂﬁﬂ

Land
Deutschland

Alkoholgehalt
13,0%

Wo Riforait
Peperoncino &

RISTORANTE “PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO
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I%ﬂhy "MASSERIA DEL FORNO" EE
FW? VERMENTINO IGP/BIO CANTINA VOGA

§|“_oﬂhﬂ SAN SEVERO - (FG) PUGLIA

s

< | |
@ﬂhﬁ Vermentino ist eine spat reifende Rebsorte. Die Weine | —
"TWT”‘_ sind in der Regel goldgelb mit griinlichen Reflexen.

\10%, Ihr Bukett ist intensiv, fruchtig und duftig.

1R/

@ﬂhﬁ Er hat einen vollen, harmonischen und anhaltenden
IQTQQT’\‘ Geschmack. Fruchtige Aromen, Noten von weillem
\lﬂhﬁ Pfirsich. Aprikose und Apfel. Im Mund ist er voll
ITQQTJ und gut ausbalanciert, mit angenehm sauerliche
ﬁﬂh_ﬂ Note.

/3

mﬂhﬁ

=

N e
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liﬂﬁﬂ

'QTWD_'" Hersteller

@0% CantinaVoga & c.s.r.l.

{5 W
@0% [
Ty
@ahﬂ Region

WQQT"\ Apulien

ﬁﬂh ﬂ' San Severo - Foggia
i

VERMENTING
-

N
s

Land
Italien

Rebsorte

\lﬂmﬂ 100% Vermentino
e

@ﬂh ﬁ' Qualititsbezeichnung
o

N

i=0= Alkoholgehalt

g 12,5%

§|1¢Qﬁ
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/Wl “EDITION CALECHE"

'“TWTP‘ RIESLING TROCKEN, KIRCHHEIMER STEINACKER
§I_®ﬂ WEINGUT KOLB KIRCHHEIM AN DER WEINSTRASSE
N

|10Q“_‘| LJunsere Familie betreibt seit Uber 40 Jahren in Kirch-
’“TWT”‘ heim an der WeinstraBe Weinbau und wird in .3 Gene-
|10§£| ration geflihrt. Unser Weingut hat eine einzigartige
’“TWT"\ Geschichte in der die Kutsche eine besondere Rolle
TNy ﬂ spielt”

7

&ﬂhﬁ‘ Der Riesling aus der Pfalz leuchtet in einem leichten,
ITQQT:! hellen Gelb mit griinlichen Reflexen. In der Nase

‘iahﬁ duftet er nach Apfel. Citrus, Pfirsich und Birne. Am
ITQ]¢T| Gaumen ist er saftig, frisch. angenehm suffig. Im

Ilah%_‘l Mund ist er voll und gut ausbalanciert, mit angenehm
WMI\ sauerliche Note.

AN ﬂ
]

e\

ave)
IiﬂQ [EENES
'QTWQ_ Hersteller
@ﬂhﬁ Weingut Kolb
B W
@0% 0
)
Iiﬂhﬁ Region

WWT”‘ Pfalz

liﬂhﬂ. Kirchheim an der Weinstral3e
RVE)

Land
Deustchland

a Rebsorte
TN 100% Riesling
1

@ﬂh ﬁ' Qualititsbezeichnung
'“TWTP‘ ap nr. mit Predikat

AN
1R/

N
"TW_"'

|10Qﬁ
I?wﬂ 0,75L ccceeeeeneceee 29,50€

N
FW

' @0@

Alkoholgehalt
12,0 %

RISTORANTE “PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO
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Weinempfehfung - Kelwein

"ANZENAS"

CANNONAU DI SARDEGNA DOC CANTINE DI DOLI-
ANOVA DOLIANOVA - (CA) SARDEGNA

Die Besonderheit des Anzenas Cannonau di Sardegna
von Dolianova ist wohl der Ausbau im ausgekleideten
Betontank. Dieser Tank reagiert trage auf Schwankun-
gen der Temperatur. Dadurch kiihlt der Most nach der

Garung nicht so schnell ab.

Seine Farbe leuchtet in einem geladenen Karminrot.
Dieser Rotwein verstromt ein erdiges Bukett mit die
Frucht betonenden Aromen. Insofern Aromen von
Pflaume, Kirsche sowie der Himbeere. Die wiirzigen
Noten von Pfeffer und Thymian klingen filigran an.

Hersteller
Cantine di Dolianova

Land
Italien

Region
Sardinien
Dolianova - Cagliari

Rebsorte
100% Cannonau di Sardegna

Qualitatsbezeichnung
DOC

Alkoholgehalt

14,5 %

0,75L ...cceeeeennne 29,00€

RISTORANTE

CANNONAD
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“PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO
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Weinempfehfung - Kelwein

CHIANTI DOCG
CANTINA IL PALAZZO AREZZO - TOSCANA

Der Chianti von Il Palazzo wurde aus sangiovese
und kleinen Anteilen von Canaiolo und etwas Merlot
erzeugt und im Edelstahltank ausgebaut.

Die fruchtbetonte Nase zeigt Aromen von Himbeeren,
Kirschen, Heidelbeeren. Oregano, Waldboden und
Veilchen. Am Gaumen fleischig, saftig, samtig, fein-
wiurzig, schone Frucht, charmant und lange anhal-
tend.

Hersteller
Cantina il Palazzo

Land
Italien

Region
Toskana
Arezzo

Rebsorte
80% Sangiovese 10% Cannaiolo 10% Merlot

Qualitatsbezeichnung

DOCG

Alkoholgehalt

14,5 %

7 R 26,50€ Mo Ritoraite

Peperoncino

RISTORANTE “PEPERONCINO” & “SOMMELIER” GIANNI GASBARRO



